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para o aluno, usando materiais de facil acesso, que foram validados pelos professores
do ensino secundario geral de Nampula. Espera-se que a utilizagdo destes guides
por professores do ensino secundario geral permita a implementacao de atividades
experimentais de microbiologia nas escolas mogcambicanas €, desta forma, contribua
para o reconhecimento da importancia da higiene alimentar.
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INTRODUCAO

A atividade experimental é hoje amplamente valorizada como uma componente
fundamental na educacao em ciéncias, pois possibilita envolver a comunidade-turma
num fluxo continuo de pensamento e acao.

OBJETIVO

Nesta perspetiva, a analise efetuada ao conteldo de microbiologia do programa de
ensino da 10.2 classe de Mocambique e o respetivo manual escolar permitiu constatar
a abordagem de microrganismos na unidade “Evolucado”, em especial na “Experiéncia
de Pasteur”, dando informacdo sobre o crescimento dos microrganismos em ambiente
aberto, ndo assético.

METODOLOGIA

Assim, decidiu-se desenvolver um guido de atividade experimental inspirada na
experiéncia de Pasteur, utilizando materiais de facil acesso, para demonstrar a
importancia dos microrganismos no processo de fermentacao, utilizando o exemplo
do leite natural e do leite fervido, amlbos mantidos a diferentes temperaturas: no frio e
atemperatura ambiente. As atividades foram desenvolvidas no Laboratério de Ciéncias
do Instituto de Educacao da Universidade do Minho, inicialmente com material
convencional (e refletindo-se sobre o contexto mogambicano) e depois com materiais
de facil acesso.

RESULTADOS

Os Resultados mostraram que, quer usando material convencional, quer materiais de
facil acesso, o frio e a fervura do leite retardam o crescimento de microrganismos e o
abaixamento do pH.

CONCLUSOES

Baseando-se nestas atividades, construiu-se, entdo, um guido para o professor e outro
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