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E pritica corrente na maior parte das Adegas da Regido dos Vinhos Verdes a
aplicagio de bentonite aos mostos ¢ vinhos de castas brancas. No caso de adigio aos
mostos ela processa-se, de um modo geral, ao 2° dia da fermentagdo alcodlica € tem
por objectivo a remogdo de proteinas. Estas ddo origem 2 formagdo de alcoois
superiores e respectivos ésteres, muitas vezes indesejdveis, e por outro lado, face ao
seu comportamento coloidal, dificultam a clarificagdo dos vinhos. Desconhece-se ainda
qual a contribuigio dos diferentes compostos para as caracteristicas organolépticas dos
vinhos, _

Fez-s¢ um estudo comparativo da adigdo de bentonite durante a fermentagdo de
mostos de duas castas arom4ticas da Regido (Loureiro ¢ Trajadura). Os mostos come
sem adigdo de bentonite, foram fermentados nas mesmas condi¢des de temperatura, de
inéculo e de arcjamento. Os tratamentos pés-fermentacio (decantagdo, correcgio de
SO, estabilizagio fisicoquimica ¢ microbiolégica ¢ engarrafamento) foram também
efectuados em condigGes semelhantes.

Dada a evolugo dos vinhos com o tempo, recolheram-se amostras com 30 ¢ 60 dias
apds o final da fermentagdo, 0 que perfaz 8 vinhos em apreciagio.

Os vinhos foram submetidos a um painel de 6 provadores experimentados para
andlise sensorial de 9 aributos relativos ao aroma ¢ a0 sabor, sendo apresentados em
repeticdo a cada um dos provadores. Na classificagdo foi utilizada uma escala de 0 a 8,

Os resultados foram tratados por métodos estatsticos, utilizando-se o Software

SPSS para determinagio da homogeneidade do grupo de provadores e para a seriagio
dos vinhos em andlise.
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