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O interesse em relagdo aos fungos filamentosos em vinhedos tem sido associado & doengas
fungicas das uvas. Porém, recentes trabalhos apontam a presenga de ocratoxina A (OTA) em
vinhos, refletindo a preocupagdo quanto a presenga de fungos toxigénicos em uvas.
Micotoxinas sdo metabdlitos téxicos produzidos por fungos filamentosos, detectadas em
varios produtos alimenticios. Niveis que oferegam riscos ao consumidor sdo inaceitdveis.
Muitos paises estabelecem limites para varios produtos alimenticios, o Brasil prevé limites
somente para as aflatoxinas em alimentos. As micotoxinas mais relevantes a satde humana
sédo: aflatoxinas, fumonisinas, OTA, tricotecenos (desoxinivalenol-DON e toxina-T2) e
zearalenona. Por ser o vinho a segunda maior fonte de OTA em alimentos, a atengdo ao
rastreio a OTA em uvas tem sido uma constante a nlvel mundial. A Uniéo Européia - (CE) N
123/2005, estabelece limites de OTA em 2,0 ug kg™ para mostos de uvas e derivados. No
Brasil, a presenca de OTA em café tem sido registrada, mas, em relagdo a uvas e seus
derivados o referenciamento ainda é escasso. Por essa raz&o, a incidéncia de OTA nas uvas
destinadas a produgéo de vinhos finos tintos em duas regi6es vitivinicolas de Santa Catarina
(SC) nas vindimas de 2005 e 2006 foi avaliada. Foram estudadas as regiGes do Planalto e
Meio-Oeste, classificadas pelas diferengas climaticas, altitude e relevancia econdémica. O
plano de amostragem foi adaptado de Scussel (1998) para alimentos do tipo I. A OTA foi
determinada num total de 30 amostras de uvas (30% safra 2005 e 70% safra 2006) pelo
meétodo de Serra et al.(2004), limpeza feita em coluna de imunoafinidade (OchraTest-
Vicam®), e quantificacao por HPLC. A taxa de recuperagédo nas uvas foi de 94%, o limite de
detecgéo foi 0.004 ug kg™'. OTA foi obtida da Sigma®, as solugées preparadas foram aferidas
por espectrofotometria UV-331 nm e mantidas —20 °C. As analises efetuadas no Laboratdrio
de Micotoxicologia (LABMICO-UFSC) em equipamento HPLC, com detector de fluorescéncia
(excitagdo 330nm, 460nm emiss&o), coluna C18 ODS2 (4,6mm x 250mm 5um). Fase movel:
agua/acetonitrila/acido acético (99:99:2, v/v/v), taxa de fluxo 1.0 ml min™ e volume de i injecéo
20 pl. Em 2005 seis amostras foram positivas para OTA (66,66%), oscilando entre 0,16 a
0,77 pgkg". Em 2006, foram doze (57,14%), variando entre 0,005 a 0,19 ug kg™, Estudos
argentinos indicam valores similares. Concentragcbes médias de OTA no Meio Oeste e
Planalto em 2005 foram de 0,28 e 0,23 ug kg™ e, em 2006 foram de 0,048 e 0,019 ug kg™,
respectivamente, com variagdo anual no mesmo vinhedo. Em ambas regibes as
concentragdes reduziram em 2006, indicando a influéncia das variagdes climaticas no periodo
avaliado. O Meio Oeste apresentou niveis de OTA superiores ao Planalto nas duas safras.
Um panorama da OTA em uvas das principais regides produtoras do Estado foi determinado.
Balxos niveis de OTA foram detectados com valores maximos para as regides: 0.43 e 0.77 pg
kg”, para o Planalto e Meio Oeste, respectivamente. Estudos futuros considerando a
contaminagé&o flngica e niveis de micotoxinas em uvas e seus derivados no sul do Brasil sdo
necessarios.
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